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安徽茶艺评茶师介绍

发布日期: 2025-09-21

正味、消青、拖酸铁观音怎么区分？高级评茶师通过实例告诉你！

一、背景知识：正味、消青、拖酸铁观音

正味铁观音：也叫正炒，属传统工艺制法，即及时下锅杀青，采青后等二天的时间是10：00前炒
青，一定不能超过中午。

消青铁观音：也叫拖青、鲜青，属新型工艺制法，即采青后第二天12：00后，18：00前炒青。

拖酸铁观音：又称拖补、酸香（正酸好、歪酸次），属新型工艺制法，即采青后第二天18：00后，
有的拖到第三天、甚至第四或第五天才炒青。

二、正酸与歪酸

这次我们给茶友送的拖酸铁观音，是品质很好的“正酸”。所谓的正酸，闻上去是酸的，但是喝
起来汤水是不带酸味和杂味的，而且还是比较好喝的，就是相对来说比较消一点点（接近消青的
水平）。

与“正酸”相对的是“歪酸”，就是过去因为出现这种正酸铁观音，有一些人觉得比较好，所以
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就试着去制作。但是，经常茶青会放一放，制作不及时，有各种杂味、异味全部掺杂在里面，甚
至包括臭味。这样做出来的铁观音就是“歪酸”。

我们不能排除有茶友会说拖酸的好，因为每个人的口感不一样，有些人就喜欢拖酸，所以市场上
才会说出现拖酸。

汤色与茶汤入口的粘稠感。安徽茶艺评茶师介绍

辨茶的三个境界

辨茶，通常分两种形式，一种叫审评，一种叫品鉴。

辨味（入门级）

处于辨味阶段的茶手，需要有些味觉天赋，

辨  甜酸苦辣

识  花草瓜果

析  生熟强弱

辨味者上手，有个正统导师的正确带领，再加之多喝勤记的努力，也就算是入了门。可以茶为业，
可娱茶于身，去茶会上混个角色，去电平上做个淘手，绰绰有余。
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张口  涩不挂舌苦不叮嘴

闭口  打嗝通气生津发汗

叹则  甘醇鲜滑

评则  尚欠略高

但凡用体感辨茶都归于这一类。这一类茶手往往是业界里的泡沫层，沸沸扬扬地浮在茶汤之上，
其中高手被称之为“**”。

茗标牌售有评茶师辨茶的评审用具包括：标准型双层干评台，标准型双层湿评台，评审杯，评审
碗

茶匙，评茶盘，叶底盘，分样盘，分样器，扦样盘，茶样罐，网匙，计时器，茶样柜等。全套的
茗标牌评审用具由上海清友堂研发
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安徽茶艺评茶师介绍评茶师教你如何进行品茶。上海清友堂实业有限公司培训介绍。

对于茶叶技能的要求内容   

还有就是对于茶叶的评定来说，不但需要从它的外表进行判定，还需要从茶叶的多个方面来进行
综合的考虑，那对于这种评定来说还需要涉及到茶叶的生物化学原理，还有就是茶叶的一些有效
的理化的成分，还有就是对于茶叶来说在进行加工生产的过程中所一些受到的影响和知识等等，
这些方面也都是需要评价师来进行评定的一个很重要的方面。   

以上就是茶评师，对于这个行业的鉴定来说所需要关注的方面有很多，还有就是对于同种茶叶来
说在进行不同的方式加工后所得到的营养和欣赏的价值也会有所区别，所以说大家要想在自己的
生活中让茶叶的各种功能都得到提升，还需要这种大师来进行各种的知道，这样就对让茶叶对于
我们的身体健康来说起到更好的作用了。

辨心（超脱界）

并不否认这世上真有茶仙，能跳出三界外不在五行中。

一位非常好的辨茶高手能将心比心、知情达理，由茶及心，心心相印。

辨心者能从一口茶汤中照见制茶人的态度，试一口好茶，情趣皆得。

平日里我们给予茶的评语是“干净”，不但指茶汤干净自然，还指制茶人的心态干净纯洁。

与他们而言，茶汤，传递的是温度，交汇的是情绪。茶汤里，融化着满满的感恩与慈悲！
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“一泡好茶缘起于制茶人的专注于用心”

如果，您遇见了一口令你心动的茶汤，没有任何理由，只因心有灵犀、情不由己而生感动，请不
要怀疑，您有无上殊胜的“淡缘茶福”！
感官审评分为干茶审评和开汤审评，即干看和湿评。

品评茶叶应注意的问题

1. 反复实验累积评茶经验：评茶能力是经由不断的实验，去尝试、判断而获取的，是累积经验的
结果。光说不练，只有公式而不去应用，是不可能具备评茶能力的。

2. 注意茶叶外形、茶叶内质各因素间的相关性，举一反三，可加速评茶能力的获得。

· 茶叶外形方面某些因素间的相关性：例如茶叶幼嫩、紧结的，茶身总是重实的。 

· 茶叶内质方面某些因素间的相关性：例如香气优美的，滋味也不会错才对。凡是叶底好的，茶
汤的色、香、味总不会差到哪里。 

· 茶叶外型与内质之相关性：例如外形的嫩度和叶底的嫩度基本上是一致的，又如外形条索匀整
的，叶底也会较匀整

茗标牌售有高级评茶师品评茶叶的评审用具包括：标准型双层干评台，标准型双层湿评台，评审
杯，评审碗
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茶匙，评茶盘，叶底盘，分样盘，分样器，扦样盘，茶样罐，网匙，计时器，茶样柜等。全套的
茗标牌评审用具由上海清友堂研发

一般好茶叶闻起来会有一股扑鼻的清香，而品质不佳的茶叶闻起来会有一股霉味，像焖过似的。
安徽茶艺评茶师介绍

茶叶品质官能鉴定是依赖评茶师的视觉，嗅觉，味觉及触觉来审评茶叶品质的优劣。安徽茶
艺评茶师介绍

国内前列评茶师告诉你,喝普洱茶不为人知的8大好处

普洱茶不同于其它茶，同样是普洱茶却有很大的差异；例如：生茶与熟茶不同；产地的不同；存
放年限的不同（包括存放地、地点、温度、湿度）；古树与台地的不同；包括喝茶人个体差异等
等。自古就有品茶一说，怎么才能算是一款好茶呢？在这简单的说一说普洱茶的8大秘诀，希望帮
助大家从口感上鉴定一款好的普洱茶。

秘诀一：汤色与茶汤入口的粘稠感

台地茶因为内质不足，所以冲泡出来茶汤为黄绿色，入口滋味比较淡薄；而古树茶内质饱满，当
年的新茶就能表现出金黄通透的汤色，而且入口有非常明显的粘稠感，就像米汤入口时的感觉。
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秘诀二：香韵

一款好茶在香韵上的表现要求是非常高的，独具一格，展现出茶叶所采摘茶山的地域特征，不同
茶山的茶都具有独特的茶香。

1、  土壤矿物质成分结构不同：比如说昔归的密香（土壤里含有独特的砖红壤、赤红壤、红壤及
其他独特的矿物质元素）；

2、  需要茶树，树龄大，树干高，根系深，这样才能将土壤深层的矿物质成分摄取，表现出别具
一格的茶香， 这种独特的香韵只会产生于古树茶中；

人工栽培的台地茶由于内质不足（树龄、施肥….）、体现出单一的清香，随后期的存放1-2年就
会消失。

安徽茶艺评茶师介绍

上海清友堂实业有限公司位于上海市宝山区罗芬路689弄40号A区1118室，交通便利，环境优
美，是一家贸易型企业。上海清友堂是一家私营有限责任公司企业，一直“以人为本，服务于社
会”的经营理念;“诚守信誉，持续发展”的质量方针。以满足顾客要求为己任；以顾客永远满意
为标准；以保持行业优先为目标，提供***的标准型双层干评台湿评台，锯齿口评茶杯评审碗，评
审样盘， 茶叶叶底盘。上海清友堂顺应时代发展和市场需求，通过**技术，力图保证高规格高质
量的标准型双层干评台湿评台，锯齿口评茶杯评审碗，评审样盘， 茶叶叶底盘。


